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BODEGA Y VIÑA 
- Primer  proyecto de Viticultura de Montaña de Cataluña.
- La Pobla de Cervoles, a los pies de la Serra de la Llena (Lleida).
- Viñas situadas entre 700 m. – 800 m. de altura.
- 55 ha. De viñedo en 12 parcelas diferentes.
- Suelos franco-limoso y franco-arcilloso con gravas.
- Clima mediterráneo-continental: frio, seco con contrastes 
térmicos y marinada.
- Baja Pluviometría, 450 mm.
- Resultado: vinos de alta concentración i mineralidad.

VARIEDADES
Macabeo y Chardonnay.

VIÑEDOS
El Chardonnay es de la Finca Cametes (años ’60)  y el Macabeo 
de la Finca Oliveres (años ’90).
Maduración tardia.

ELABORACIÓN
- Macabeo; Fermentación y crianza en foudre de roble francés 
de 3.000 l.
- Chardonnay;  En barricas de roble francés nuevas de 225 l. y 
600 l.
- Battonage periodico en los primeros meses.
- Crianza entre 6 y 8 meses.

NOTA DE CATA
Amarillo pálido brillante.
Reflejos dorado. Lágrima densa. Marcado fondo de pasteleria.
Notas ahumadas. Fruta tropical fresca (pomelos, mandarinas, 
piña…). En boca, destaca su untuosidad y volumen. Sensación 
glicerida. Notas tostadas. Una marcada acidez que le propor-
ciona frescura. Miel con limón y vainillas.

MARIDAJE
- Quesos.
- Arroces de pescado y carne.
- Risottos.
- Ensaladas complejas.
- Carne roja a la plancha.
- Foie.

PREMIOS
Korea wine Challange 2019 Gold Medal
Gan Vinari de oro al mejor Vino de Cataluña.
Guia Peñín 2020  91 puntos.
Guia Peñín 2021  91 puntos.
Guia Gourmet 2021  91 puntos.
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