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BODEGA Y VIÑA 
- Primer  proyecto de Viticultura de Montaña de Cataluña.
- La Pobla de Cervoles, a los pies de la Serra de la Llena (Lleida).
- Viñas situadas entre 700 m. – 800 m. de altura.
- 55 ha. De viñedo en 12 parcelas diferentes.
- Suelos franco-limoso y franco-arcilloso con gravas.
- Clima mediterráneo-continental: frio, seco con contrastes 
térmicos y marinada.
- Baja Pluviometría, 450 mm.
- Resultado: vinos de alta concentración i mineralidad.

VARIEDADES
Tempranillo, Garnacha y Cabernet Sauvignon.

VIÑEDOS
Diferentes parcelas (La Gravera, Txell i Shorts Vells), a diferentes 
alturas y orientaciones.

ELABORACIÓN
- Vinificación por separado de las diferentes variedades.
- Maceraciones en frio.
- La garnacha crianza en tino de 4.000 l. de roble francés.
- Tempranillo y el cabernet en barricas de roble francés de 225 l.
- Crianza de 12 meses en barrica y mínimo 6 meses en botella.

NOTA DE CATA
Nariz viva y muy expresiva. Notas especiadas.
Fruta negra madura (ciruelas, mermelada de mora ...)
Fondo balsámico y mineral. Entrada en boca voluminosa e 
intensa. Intensidad con elegancia y equilibrio.
Buena estructura. Taninos maduros y una muy buena acidez.
Largo y persistente.

MARIDAJE
- Carnes de caza
- Estofados
- Carnes rojas
- Rabo de toro
- Legumbres estofadas

PREMIOS
Guia ABC 2020  93 puntos.
Guia Peñín 2021  90 puntos.
Guia Gourmet   96 puntos.
Guia ABC 2021  94 puntos.
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