
Una garnacha sorprendente, muy goloso y fruta espaciada
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BODEGA Y VIÑA 
- Primer  proyecto de Viticultura de Montaña de Cataluña.
- La Pobla de Cervoles, a los pies de la Serra de la Llena 
(Lleida).
- Viñas situadas entre 700 m. – 800 m. de altura.
- 55 ha. De viñedo en 12 parcelas diferentes.
- Suelos franco-limoso y franco-arcilloso con gravas.
- Clima mediterráneo-continental: frio, seco con contrastes 
térmicos y marinada.
- Baja Pluviometría, 450 mm.
- Resultado: vinos de alta concentración i mineralidad.

VARIEDADES
Garnacha.

VIÑEDOS
Viñas plantadas en los años ’70 - ’80, vendimia manual.

ELABORACIÓN
- Vendimia manual.
- Una parte de la garnacha se vinifica con raspa o raspón.
- Maceración en frio.
- Fermentación a temperatura controlada en tanques de 
ácero inoxidable.
- Una vez acabada la fermentación, una parte permanece en 
depósito de ácero inoxidable y otra parte mas pequeña pasa 
unos 4 meses por tino de 4.000 l.

NOTA DE CATA
Aromas limpios. Aromas a frutas rojas (moras, grosellas, 
cereza…).
Toques especiados que recuerdan a la pimienta blanca. En 
boca tiene una entrada sedosa. Fresco y muy expresivo. 
Goloso en el paladar. La crianza mixta respeta y potencia al 
máximo la grandeza de esta Garnacha.

MARIDAJE
- Carnes blancas.
- Arroces de carne.
- Empanadas. 
- Confit de pato.

PREMIOS
Guia Peñín 2020  93 puntos.
Guia Peñín 2021  92 puntos.
Guia Peñín 2021  94 puntos.

Subzona: 
Les Garrigues

Vi Ecològic Membre de 
GPE des de 2002
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