
Una garnatxa sorprenent, molt llaminer i fruita especiada
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CELLER I VINYA
- Primer projecte de Viticultura de Muntanya de Catalunya.  
- La Pobla de Cèrvoles, als peus de la Serra de la Llena (Lleida).
- Vinyes situades entre els 700 m. - 800 m. d’altura.
- 55 ha. De vinya en 12 parcel·les diferents.
- Sòls franc-llimós i franc-argilós amb grava.
- Clima mediterrani-continental: fred, sec amb contrastos 
tèrmics i marinada.
- Baixa Pluviometria, 450 mm.
- Resultat: vins d’alta concentració i mineralitat.

VARIETATS
Garnatxa.

VINYES
Vinyes plantades en els anys ‘70 - ‘80, verema manual.

ELABORACIÓ
- Verema manual. 
- Una part de la garnatxa es vinifica amb raspa o rapa.
- Maceració en fred.
- Fermentació a temperatura controlada en tancs d’acer 
inoxidable.
- Una vegada acabada la fermentació, una part reposa en 
dipòsits d’acer inoxidable i una altre part més petita, passa uns 
4 mesos en tines de 4.000 l.

NOTA DE TAST
Aromes nets. Aromes a fruites vermelles (mores, groselles, 
cireres, ...). Tocs especiats que recorden al pebre blanc.
En boca té una entrada sedosa. Fresc i molt expressiu.
Golós al paladar. La criança mixta respecte i potencia al 
màxim la grandesa d’aquesta Garnatxa. 

MARIDATGE
- Carns blanques.
- Arròs de carn.
- Empanades. 
- Confit d’ànec.

PREMIS
Guia Peñín 2020  93 punts.
Guia Peñín 2021  92 punts.
Guia Peñín 2021  94 punts.

Subzona: 
Les Garrigues

Vi Ecològic Membre de 
GPE des de 2002
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